IPSSAR
G. Cipriani

O

Slow Food"

Rovigo

Polesine: cultura da gustare
Istituto Alberghiero Cipriani Adria
Martedi 14 dicembre, ore 20.30

Menu culturale

1° Intervento: Alunni Classe 4BR e 4FR “1950-1960:
Viaggio nel ricordo, fra immagini, poesia e musica”
2°Intervento: Prof.ssa Chiara Crepaldi: “Lingua e
dialetto: Cultura di un territorio”
3° Intervento: Prof. Paolo Rigoni "“Le forme del pane
della tradizione e 1 salumi rituali nel Polesine”

Menu gastronomico
Tanto par Scumissiare

Poenta e pisto de maiale- Fegato alla venessiana-
Tripe in “tocio”- Salame nostran e sopressa “sula
tola” Pan coi cicioli e Peto de anara brustela”
Ciabatta a tochi par la sera, Poenta Infasola,
Fritaia coe ségoe, Bondiola col bure, Codeghin co’
cdédeghe e fasoi.

A Tola

Supa de suca con panséta brustola
Risoto col tastasal

Tenerésso de maiale co’ le sbrise de staidn

Patate in fratodna
Radécio sofega

Torta coi pdémi, fighi e patate ddélsi
Sfurissi col cafe
‘Saléti col miele del Delta
Ciocolatini ae patate ddélse

Abbinamenti enogastronomici con i vini delle cantine:
Bernardi Pietro e figli - Collalto di Susegana TV
La Mainarda di Bellombra RO
Villa Sceriman Vo Euganeo PD

Prezzo della serata: euro 20

Prenotazioni
Fiduciario: 339 80 16 937
p.rigoni82@libero.it




